WARME DRANKEN

Koffie 2,70 Espresso 2,70
Mok koffie 4,75 Cappuccino 2,90
Koffie verkeerd 3,25 Warme Chocomel 3,00
Ijskoffie met karamel en slagroom 5,95
Diverse soorten thee 2,70
English breakfast, earl grey, groene, rooibos, bosvruchten,
kamille, pepermunt, citroen
Verse muntthee met honing 3,75
Verse muntthee met kaneel, sinaasappel en honing 3,75
Witte vos koffie 7,25
Koffie met een Schrobbelérke, een stukje boterkoek en slagroom
Koffie speciaal 7,00
Koffie met slagroom en een likeurtje naar keuze;
Whisky (Irisch), Tia Maria (Spanish), Grand Marnier (French),
Amaretto Disaronno (Italian), Licor 43, Caramel Vodka, Baileys

Dagelijks tot 12:00 uur

Koffie, thee of cappuccino met appeltaart (slagroom + 0,85) 5,00
Hollandse appeltaart 3,75
De Reuselse Kei: hazelnootschuimgebak met ijs en slagroom 7,50
Poffertjes met poedersuiker 4,95

Wisselend gebak (als ‘t er is)

Slagroom 0,85 | Bol ijs 1,50 | Karamelsiroop voor in je drankje 0,90

Brusselse wafel met poedersuiker 4,50
Met slagroom 5,35
Met vanille-ijs en slagroom 6,50
Met vanille-ijs, slagroom en Callebaut chocoladesaus 7,00
Wit Voske 1,95
Heerlijke boterkoek om hier te nuttigen of om mee

te nemen zodat je onderweg ook nog iets lekkers hebt!

Brabants worstenbroodje geserveerd met curry 3,00
FRISDRANKEN, SAPJES, JUS D'ORANGE, MELK EN RANJA
Chaudfontaine still, Chaudfontaine sparkling 2,80
Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Fanta Orange, Fanta Cassis, Sprite 2,90
Fuze Tea Sparkling, Fuze Tea Green Tea 3,00
Bitter Lemon, Tonic, Gingerale, Rivella 3,00
Fristi, Chocomel, glas melk, Schulp appelsap 3,00
Schulp sinaasappelsap, Schulp tomatensap 3,20
Beker ranja of een karaf ranja 1,90 | 6,50
Versgeperste jus d'orange (als 't er is) 3,75

BIEREN VAN HET VAT

Hertog Jan Pilsener
Hoegaarden Witbier
Leffe Blond

Leffe Bruin

Tripel Karmeliet

Hertog Jan Weizener (in het seizoen)
Gouden Carolus Classic

Wisseltap (altijd een verrassend speciaal bier)

TARWEBIEREN

La Trappe Wit
Texel Skuumkoppe

Franziskaner weisshier 0.5ltr

BLOND BIER

Jupiler pils

La Trappe Blond
Brugse Zot

Bird Nog Eendje
Blonde Kaat
Duvel 6,66
Desperados

TRIPEL

La Trappe Tripel

T Nest Schuppenboer
Westmalle Tripel
Zwarte Kaat Tripel
Tripel d’Anvers

DUBBEL

Westmalle Dubbel
La Trappe Dubbel
Zwarte Kaat Dubbel

4,50
4,75
6,50

3,20
4,90
5,25
5,00
5,25
5,25
5,00

5,50
5,50
5,50
5,50
5,50

5,00
4,90
5,25

ALCOHOLARM/ALCOHOLVRIJ

Hertog Jan 0.0
Krombacher Radler 0.5
Krombacher Radler 2.0
Liefmans 0.0
Hoegaarden Wit 0.0
Leffe Blond 0.0

La Trappe Nillis 0.0
Jopen Non IPA 0.3

La Chouffe 0.4

3,20
4,50
4,50
4,50
4,50
4,75
4,75
4,75
4,75

3,20 | 5,75
4,50
4,90
4,90
5,75
5,00 | 7,50
5,75

SPECIALE BELGE/AMBER BIEREN

Palm
La Trappe Isid'or
Orval

ZWAAR BLOND BIER

La Chouffe Blond
Duvel

Omer

Cornet

IPA

Jopen Blurred Lines
Bird Vinkheerlijk
Papa Beer NEIPA
LAMBIK

Boon Oude Geuze

4,00
5,00
5,50

5,25
5,25
5,50
5,50

5,50
5,50
5,50

5,00

QUADRUPEL / GERSTEWIJN

Hertog Jan Grand Prestige 5,50
Grensgeval Dansende Katten 6,00
Gouden Carolus Whisky Inf. 6,00

Rochefort 10

FRUITBIEREN

Kriek Lindemans
Liefmans Fruitesse
Hoegaarden Rosé
Kasteel Rouge

6,50

4,50
4,50
4,50
5,25

TIP voor de echte bierliefhebbers; Kijk of vraag ook eens naar de
bieren uit “ ‘T huukske van ons Guus”.

WITTE WIJIN

Mas Rabell Bianco (Parellada, Garnacha blanca) 4,25 | 21,25
Fris en stevig in de mond met een zuurtje van tropisch fruit.

Green Wine Company BIO (Airén, Sauvignon, Verdejo) 4,50 | 22,50
Een volle, frisse en zachte smaak met een lange afdronk.

RODE WIJN

Mas Rabell Tempranillo (Tempranillo) 4,25 | 21,25
Donkerrobijnrood met tonen van kruiden en specerijen.

ROSE WIJN

Mas Rabell Rosado (Garnache Tinta, Carinena) 4,25 | 21,25
Een smaakvolle wijn met een droge, elegante afdronk.

ZOET EN BUBBELS

Bereich Bernkastel Mosel (zoet) 4,25 | 21,25
Een fruitige wijn met een friszoete afdronk.

Schlumberger Sparkling Brut Piccolo, 20 cl (bubbels) 7,00
Een fijne bubbel met tonen van rijp fruit.

COCKTAILS

Somersby Blackberry Een bruisende en verfrissende cider 5,95
Gin Tonic Gordons Gin, tonic 7,25
Lemon Gin Tonic Huisgemaakte limoncello, Gordons gin, tonic 8,25
Gin Tonic 0.0 Gordins Gin 0.0, tonic 7,25
Ginger 43 Licor 43, gingerale 7,25
LIKEUREN EN DIGISTIVEN

Diverse likeuren vanaf 3,50
Huisgemaakte Limoncello 4,50
Rode of witte port 4,25

BIERPROEVERIJEN

Tijdens een bierproeverij maak je kennis met 8 met zorg geselecteerde
speciaal bieren (proefglazen). Afhankelijk van jou gekozen thema
worden er ook bieren gepresenteerd die normaliter niet op de kaart
staan. De bieren worden geserveerd met drie rondes hapjes, denk
hierbij aan bourgondische bitterballen, bittergarnituur, kaas van de
Hooiberg biologische Kaasboerderij en worst. De prijs voor een
standaard bierproeverij is 29,95 p.p. Een bierproeverij is mogelijk
vanaf twee personen. Graag minimaal 1 dag vooraf reserveren.
Natuurlijk is het ook mogelijk dat wij een bierproeverij op maat
maken, denk hierbij aan meer of minder bieren of juist andere
gerechten. Voor meer informatie, vraag naar de mogelijkheden.




WE VATTE ER SAMEN NOG EEN PAAR

Gezellig, last minute, zin in een bierproeverijtje zonder vooraf te
reserveren? Dan is dit wellicht iets voor jou!

e \/ier flessen speciaal bier naar keuze

® Enkele proefglazen zodat je samen kunt delen

e Een bittergarnituur van 8 stuks geserveerd met mayonaise en curry
® Brood met huisgemaakte kruidenboter en truffelmayonaise

Mocht je gaan voor een biertje van de wisseltap dan krijg je twee
proefglaasjes in plaats van een flesje. En voor de echte bierlief-
hebbers hebben we ook altijd nog een wisselend assortiment bieren
beschikbaar. Kijk of vraag maar eens naar de bieren uit “ ‘T huukske
van ons Guus”.

Deze lastminute bierproeverij kost 29,95 euro in totaal. Bij deze
bierproeverij worden alle vier de bieren tegelijkertijd uitgeserveerd.

VOOR BIJ DE BORREL

Brood met smeersels (kruidenboter en truffelmayonaise) 5,95
Gemarineerde olijven 4,95
Beer battered onion rings met jamballa saus (8 stuks) 6,75
Bourgondische bitterballen met mosterd (6 stuks) 6,50
Krokante kipstukjes met chilisaus (4 stuks) 5,75
Bittergarnituur met mayonaise en curry (8 stuks) 7,95
Gefrituurde garnalen met chilisaus (6 stuks) 6,50
Streekplenkse 15,50

Verschillende soorten kaas van De Hooiberg biologische
Kaasboerderij, worst, brood met kruidenboter en truffelmayonaise

Knoflook champignons 8,95
Gebakken en geserveerd met brood

Nachos (om te delen) 12,50
Tortilla chips met paprika, tomaat, kaas, chilisaus en créme fraiche

Nachos pulled pork (om te delen) 15,50
Tortilla chips met huisgemaakte pulled pork, rode ui,
barbecuesaus, kaas, créme fraiche en bosui

Taverne d’'n Ouwe Brandtoren

Omstreeks 1920 werd het besluit genomen om de grote
Peelse Heide in Reusel voor bosbouw te gaan gebruiken.
"t Vele hectaren grote gebied moest stuthout opleveren voor
de inmiddels gesloten Limburgse mijnen. Dijkmans uit Bladel
heeft met 4 knollen en een grote Reuselse Iemantsploeg de
gehele hei omgeploegd en hierna is het gebied aangeplant
en ingericht o0.a. met de inmiddels bekende grote en kleine
cirkel.

Cees van Hoof werd door de gemeente aangesteld als
“virwerker” en ging met zijn echtgenote en 6 dochters
wonen in het gebied. Na de bouw van de vurwerkerswoning
in 1933 werd in 1934 de houten brandtoren gebouwd. De
boeren in de omgeving werden “verplicht” ingedeeld bij de
vrijwillige brandwacht. Zij moesten in tijden van droogte
tegen een vergoeding de toren bemannen. Dit kwam echter
niet altijd goed uit b.v. in de oogsttijd. Gelukkig kon men dan
altijd een beroep doen op Alfons van Limpt ook wel bekend
als “Pruis”. Hij was graag bereid om diensten over te nemen
en soms zat hij dan 24 uur achter elkaar op de toren. Op de toren
stond een coordinatenschaal. In geval van rook werd de familie
van Hoof, woonachtig in de vurwerkerswoning, gealarmeerd.
Zij konden via de in hun huis aanwezige telefoon het
coordinaat doorbellen.

Het werk in het bos en het zitten op de toren maakte echter
hongerig en dorstig. De familie van Hoof zorgde in dat geval
voor de inwendige mens. Met plezier zetten wij deze traditie
voort.

EEN PLANK VOL OM TE DELEN 31,95

Brood met kruidenboter en truffelmayonaise, gemarineerde olijven,
salami, beenham, verschillende kazen, uienringen, krokante
kipstukjes, gefrituurde garnalen, bourgondische bitterballen

Burgemeester Willekenslaan 2 ® 5541 NA Reusel
Telefoon +31 (0)497 620311
info@ouwe-brandtoren.nl ® www.ouwe-brandtoren.nl

DRANKENKAART

Bourgondisch genleten tn de Brabantse kempen




